QN}UZQZ Giintintize

Kusursuz Bir Davet

QNUZQI Gilintlinlize

Kusursuz Bir Davet

Yemyesil doganin ve zarafetin bir arada oldugu
muhtesem atmosferde, acik ve kapali alan secenekleriyle;
en 6zel giiniiniizii unutulmaz bir aniya
déniistiirmek icin gerekli her sey,

NG Sapanca ve NG Enjoy Otelleri'nde mevcut.
Leziz yemeklerden balayi odanizaq,
giyinme ve hazirlik odanizdan sik servislere kadar
tim detaylarin en ince ayrintisina kadar diisiiniildugii
benzersiz bir organizasyon icin biz hazirz.

Size kalan, sadece “Evet” demek.

Alkolli veya alkolsiiz icecekler talep dogrultusunda ayrica fiyatlandirilir.

Gala Meniu 1

TURK MEZELERI TABAGI

Cerkeztavugu, dereotlu fava, mercimek kéftesi, yaprak sarma,
taze otlu haydari, Ezine peyniri, salkim domates ve salatalik

KIYMALI CEVIZLI CITIR BOREK

Konkase sos, ince kiyim roka salatasi ve siizme yogurt

PATLICANLI ROKA SALATASI

Kérpe roka, kézlenmis patlican, konkase domates, kegi peyniri, nar eksi sos

AGIR ATESTE PiSMIiS KUREK

Agir ateste 9 saat pisirilmis dana kiirek eti, kereviz piiresi,
Konfit sogan ve ilikli sos

Gala Meni 2

TURK MEZELERI TABAGI

gerkez’rqvuéu, dereotlu f'qvq, mercimek kéf’resi, yaprak sarma,
taze otlu haydari, Ezine peyniri, salkim domates ve salatalik

TURK TATLI TABAGI

giko|q’rq|l so§uk baklava, kabak tathsi, irmik helvasi, tahin ve ceviz

Gala Meni 3

ZEYTINYAGLI TABAGI

Portakalli enginar, zeytinyagli taze fasulye, kuru patlican dolmasi
ve kinoali somon pilaki

BALLI PEYNIRLi BAKLAVA BOREGI

Baklava yufkasiyla hazirlanmis peynirli bérek, bahge yesillikleri,
ik gicek bali ve siyah susam

PANCAR SALATASI

Akdeniz yesillikleri, roka, pancar, Erzincan tulumu, kiraz domates,
kavrulmusg yer fishdi, nar eksili zeytinyadi sos

SOUS-VIDE DANA BONFILE

Sous-vide teknigi ile pisirilmis dana bonfilesi, sebzeli patates ezmesi,
istiridye mantari ve tane hardalli sos

SU BOREGI

Peynirli su béregi, taze otlar, tiitsii domates sos ve yogurt

KECI PEYNIRLI SALATA

F|r|n|cmm|§ pancar, ihk kegi peyniri, bebek roka, Yedikule yapraklari,
Brioche ekmegi ve nar eksili glaze

LAVASA SARILI KUZU TANDIR

Firinlanmis bebek patates ve sote mevsim sebzeleri

BROWNIE INTENSE

Yaban mersinli sos ve bitter sos

Gala Meni 4

ROASTBEEF TONNATO

Dana roastbeef, roka yapraklari, nar taneleri
ve tonnato sos

TIRAMISU

Klasik tiramisu ve kahveli krem sos

PATLICANLI KREP

Kézlenmis patlican biber ve Bergama tulum peyniri ile
hazirlanmig krep, kuzu kulagi salatasi ve siizme yogurt ile

KINOA SALATASI

Kinoa tabbule, pose yumurta, semizotu,
ispanak yapraklari, findik krokan ve yogurt sos

KUZU INCIK KONFIT

Bezelyeli bugday keskegi ve
erikli kuzu sosu

CHEESECAKE

QRIUZQZ Gilintlinlize

Kusursuz Bir Davet

Acik alanlarimiz icin talep edilen davetli sayisi minimum 500 kisidir.
Organizasyon siiresince yiyecek ve icecek hizmetleri tarafimizdan saglanur.
Siisleme, giydirme gibi talepleriniz icin profesyonel organizasyon
firmalarindan destek almanizi éneririz.

Sorulariniz veya rezervasyon icin
salessapanca@nghotels.com.ir
adresinden veya
0264 242 56 00
nolu telefondan dilediginiz zaman
bizimle iletisime gecebilirsiniz.




