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Gününüze
Kusursuz Bir Davet

Yemyeşil doğanın ve zarafetin bir arada olduğu 
muhteşem atmosferde, açık ve kapalı alan seçenekleriyle; 

en özel gününüzü unutulmaz bir anıya 
dönüştürmek için gerekli her şey, 

NG Sapanca ve NG Enjoy Otelleri’nde mevcut. 
Leziz yemeklerden balayı odanıza, 

giyinme ve hazırlık odanızdan şık servislere kadar 
tüm detayların en ince ayrıntısına kadar düşünüldüğü 

benzersiz bir organizasyon için biz hazırız. 

 Size kalan, sadece “Evet” demek.

Gününüze
Kusursuz Bir Davet

TÜRK MEZELERİ TABAĞI

Gala Menü 1
Çerkeztavuğu, dereotlu fava, mercimek köftesi, yaprak sarma, 
taze otlu haydari, Ezine peyniri, salkım domates ve salatalık 

PATLICANLI ROKA SALATASI
Körpe roka, közlenmiş patlıcan, konkase domates, keçi peyniri, nar ekşi sos 

AĞIR ATEŞTE PİŞMİŞ KÜREK
Ağır ateşte 9 saat pişirilmiş dana kürek eti, kereviz püresi, 
Konfit soğan ve ilikli sos 

TÜRK TATLI TABAĞI
Çikolatalı soğuk baklava, kabak tatlısı, irmik helvası, tahin ve ceviz 

KIYMALI CEVİZLİ ÇITIR BÖREK
Konkase sos, ince kıyım roka salatası ve süzme yoğurt 

Gala Menü 2
TÜRK MEZELERİ TABAĞI

Çerkeztavuğu, dereotlu fava, mercimek köftesi, yaprak sarma,
taze otlu haydari, Ezine peyniri, salkım domates ve salatalık

PANCAR SALATASI
Akdeniz yeşillikleri, roka, pancar, Erzincan tulumu, kiraz domates,

kavrulmuş yer fıstığı, nar ekşili zeytinyağı sos

SOUS-VIDE DANA BONFİLE
Sous-vide tekniği ile pişirilmiş dana bonfilesi, sebzeli patates ezmesi,

istiridye mantarı ve tane hardallı sos

BROWNIE INTENSE
Yaban mersinli sos ve bitter sos

BALLI PEYNİRLİ BAKLAVA BÖREĞİ
Baklava yufkasıyla hazırlanmış peynirli börek, bahçe yeşillikleri,

ılık çiçek balı  ve siyah susam

Gala Menü 3
ZEYTİNYAĞLI TABAĞI
Portakallı enginar, zeytinyağlı taze fasulye, kuru patlıcan dolması 
ve kinoalı somon pilaki 

KEÇİ PEYNİRLİ SALATA
Fırınlanmış pancar, ılık keçi peyniri, bebek roka, Yedikule yaprakları, 
Brioche ekmeği ve nar ekşili glaze

LAVAŞA SARILI KUZU TANDIR
Fırınlanmış bebek patates ve sote mevsim sebzeleri

TİRAMİSU
Klasik tiramisu ve kahveli krem sos 

SU BÖREĞİ
Peynirli su böreği, taze otlar, tütsü domates sos ve yoğurt

Gala Menü 4
ROASTBEEF TONNATO

Dana roastbeef, roka yaprakları, nar taneleri
ve tonnato sos

KİNOA SALATASI
Kinoa tabbule, poşe yumurta, semizotu,

ıspanak yaprakları, fındık krokan ve yoğurt sos

KUZU İNCİK KONFİT
Bezelyeli buğday keşkeği ve

erikli kuzu sosu

CHEESECAKE
Kırmızı meyveli kompot

PATLICANLI KREP
Közlenmiş patlıcan biber ve Bergama tulum peyniri ile

hazırlanmış krep, kuzu kulağı salatası ve süzme yoğurt ile

Gününüze
Kusursuz Bir Davet

Açık alanlarımız için talep edilen davetli sayısı minimum 500 kişidir.
Organizasyon süresince yiyecek ve içecek hizmetleri tarafımızdan sağlanır.

Süsleme, giydirme gibi talepleriniz için profesyonel organizasyon
firmalarından destek almanızı öneririz..

Sorularınız veya rezervasyon için
salessapanca@nghotels.com.tr

adresinden veya
0264 242 56 00

nolu telefondan dilediğiniz zaman 
bizimle iletişime geçebilirsiniz.


